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Chef’s Recommendations
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1 Breast of Chicken Parmigiana    550
Panko crumbed topped with tomatoes concassé, mozzarella glaze
อกไกชุบเกล็ดขนมปงเคลือบดวยซอสมะเขือเทศกับมอสซาเรลลา

Slow Braised Beef in Massaman Curry  650
Tender beef and potatoes in sweet curry                                        
มัสมั่นเนื้อ

Roasted Parma Ham Wrapped Pork Tenderloin   650
With caramelized apples and red wine jus
สันในหมูหอพารมาแฮมกับแอปเปลคาราเมลและซอสไวนแดง

Words meaning to assist you in ordering 

Moo = Pork
Nue = Beef
Muag = Squid
Talay = Seafood

Gai = Chicken 
Poo = Crab  
Pla = Fish
Goong = Prawn
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Por Pia Tod Vegetable or Goong  190 / 260
Vegetable or prawns spring rolls with sweet plum sauce
ปอเปยะโบราณทอด หรือ ปอเปยะกุงใบชะพลู

Nachos      250
Crispy corn chips topped with cheese, tomatoes, 
avocado and sour cream
แผนขาวโพดกรอบ คลุกกับชีสซาวครีม และซาลซามะเขือเทศ

Peek Gai Tod Nampla 250
Crispy fried chicken wings and spicy Thai dipping sauce
ปกไกทอดน้ำปลา

Balinese Satay  290
Marinated prawns, chicken and beef satay served with peanut sauce
สะเตะรวม กุง ไก เนื้อ

Panko Crumbed Squid or Prawns  290
Deep fried squid or prawns with tartar sauce
ปลาหมึกหรือกุงชุบแปงทอด

Appetizers

5

4

6

7

8

A l l  p r i c e s  a r e  i n  T h a i  b a h t  a n d  s u b j e c t  t o  1 0 %  S e r v i c e  C h a r g e  a n d  7 %  Ta x  

Ve g e t a r i a n  d i s h         C o n t a i n s  n u t s        S p i c y        S u r c h a r g e  5 0 %  f o r  h a l f / f u l l  b o a r d
S h o u l d  y o u  h a v e  a n y  d i e t a r y  r e s t r i c t i o n s  o r  a l l e r g i e s ,  p l e a s e  i n f o r m  o u r  w a i t  s t a f f



Salads
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Yum Wunsen Seafood 290 
Locally sourced seafood with spicy glass noodles
and butterfly pea 
ยำวุนเสนซีฟูดดอกอัญชัน

Thai Pomelo Salad 290
Grilled Norwegian salmon on pomelo salad 
and lemon honey dressing
ยำสมโอทรงเครื่องปลาแซลมอนยาง

Char Grilled Australian Beef Salad 290 
Char grilled sirloin of beef, chili paste and Thai herbs
ยำเนื้อยางสมุนไพร

Seasonal Regent Garden Salad  290
Organic greens and French dressing
สลัดผัก

Greek Salad 290 
Cucumber, tomatoes, red onion, bell pepper, olives and feta 
สลัดผักกับเฟตาชีส และมะกอก

Caesar Salad 320
Classic romaine lettuce, poached egg, crispy bacon, 
crouton parmesan and anchovy dressing
สลัดซีซากับไขดาวน้ำ

Regent Retro Prawn Cocktail  350                                                                                                            
Succulent prawns and cocktail sauce
ค็อกเทลกุง

Smoked Tasmanian Salmon and Avocado Salad  350
On red coral, capers and cocktail dressing
สลัดปลาแซลมอน

Yum Poo Nim 590
Deep fried soft shell crab on green mango salad
สลัดปูนิ่ม
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Coconut and Butternut Pumpkin Soup 290
With a hint of spice
ซุปฟกทอง

Tom Kha Gai / Talay   250/310
Coconut cream with chicken or seafood, 
flavored with Thai herbs and lime
ตมขาไกหรือทะเล

Tom Yum Goong / Talay  290/310 
Typical Thai soup with prawns or seafood, 
Thai herbs and young coconut
ตมยำกุงมะพราวออน

Soups
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Cream of Tomato Soup    220
Rich with a hint of garlic, 
basil and cream served with garlic bread
ซุปมะเขือเทศ

Prawn Bisque     260
Local lobster with whisper of cognac and cream served 
with garlic bread
ซุปครีมกุง

Cream of Crab and Sweet Corn Coconut Soup 260
Local coconut and organic corn
ซุปขาวโพดเนื้อปู

Yum Wunsen Seafood 290 
Locally sourced seafood with spicy glass noodles
and butterfly pea 
ยำวุนเสนซีฟูดดอกอัญชัน

Thai Pomelo Salad 290
Grilled Norwegian salmon on pomelo salad 
and lemon honey dressing
ยำสมโอทรงเครื่องปลาแซลมอนยาง

Char Grilled Australian Beef Salad 290 
Char grilled sirloin of beef, chili paste and Thai herbs
ยำเนื้อยางสมุนไพร

Seasonal Regent Garden Salad  290
Organic greens and French dressing
สลัดผัก

Greek Salad 290 
Cucumber, tomatoes, red onion, bell pepper, olives and feta 
สลัดผักกับเฟตาชีส และมะกอก

Caesar Salad 320
Classic romaine lettuce, poached egg, crispy bacon, 
crouton parmesan and anchovy dressing
สลัดซีซากับไขดาวน้ำ

Regent Retro Prawn Cocktail  350                                                                                                            
Succulent prawns and cocktail sauce
ค็อกเทลกุง

Smoked Tasmanian Salmon and Avocado Salad  350
On red coral, capers and cocktail dressing
สลัดปลาแซลมอน

Yum Poo Nim 590
Deep fried soft shell crab on green mango salad
สลัดปูนิ่ม
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Gaeng Kiew Wan Gai / Goong       250/300 
Green curry chicken or prawns and Thai eggplant served 
with steamed jasmine rice or noodles
ขนมจีนแกงเขียวหวานไก, กุง

Gaeng Leang Pla    300 
Spicy and sour yellow curry with local sea bass and coconut shoots
แกงเหลืองปลากะพงยอดมะพราว

Massaman Gai Tod Curry    320
Southern Siam style sweet curry with boneless chicken, 
potatoes and roti bread
มัสมั่นไกทอด+โรตี

Gaeng Poo        420  
Red curry, local blue crabmeat served with rice noodles
ขนมจีนน้ำยาปูใบชะพลู

Curry Dreams
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Phad Med Mamuang Gai / Goong 260 / 320
Wok fried chicken or prawns with cashew nuts
ไกหรือกุงผัดเม็ดมะมวง

Phad Cha Talay 350
Stir fried seafood with Thai herbs
ผัดฉาทะเล

Goong Makham  390
Deep fried prawns with tamarind sauce
กุงราดซอสมะขาม

Nue Pak Prik Whan   590
Wok fried Australian beef sirloin with tri coloured  capsicum
and green pepper corns
เนื้อผัดพริกหวาน

Pla Neung Manao  590
Steamed whole sea bass with Thai spicy sauce
ปลากะพงนึ่งมะนาว

Pla Rad Prik  590
Deep fried crispy whole sea bass with Chef’s signature sauce
ปลากะพงทอดราดพริก

Thai Favorites
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Asian Rice & Noodles
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Kao Phad Gai or Moo / Poo or Goong  250 / 290
Classic fried rice with choice of chicken, pork, crab or prawns
ขาวผัด

Kao Phad Kra Pao Gai or Moo / Talay  250 / 290
Stir fried chicken, pork or seafood with Thai holy basil and rice
ผัดกะเพราราดขาว

Kao Phad Prik Gaeng Gai or Moo / Goong or Talay 250 / 290
Stir fried chicken, pork, prawns or seafood with red curry and rice
ผัดพริกแกงราดขาว

Spaghetti Phad Ki Mao Gai / Talay 290
Fusion of wok fried spaghetti with chicken or seafood, 
chili and hot basil
สปาเก็ตตี้ผัดขี้เมา

Rad Na Talay 290
Fried noodles with seafood, crispy fish and green vegetables 
in oyster sauce
ราดหนาทะเล, ปลากรอบ

Phad Thai Goong Sod     290
Thai style noodles with prawns, bean sprouts and tofu 
wrapped in a blanket of egg
ผัดไทยโบราณกุงสด
  
Kao Ob Sab-Pa-Rod  350
Fried rice with pineapple, raisin and dried shredded pork 
in a pineapple boat 
ขาวผัดสับปะรด
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Frutti di Mare  360
Seafood, tomatoes, olives 
and mozzarella
พิซซาซีฟูด

Hawaiian   360
Pineapple, ham, tomatoes
and mozzarella
พิซซา แฮม สับปะรด มะเขือเทศ

Diavola   330
Spicy Italian salami, tomatoes, 
olives and mozzarella 
พิซซาไดโวลา

Margherita    300
Mozzarella, tomatoes and basil
พิซซา มะเขือเทศ และใบโหระพา

Pizza
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Select your pasta, served "al dente": spaghetti, 
penne or fettuccine with your choice of sauce.

Napoletana 260
Rich tomato, basil and parmesan
ซอสมะเขือเทศ

Aglio, Olio e Peperoncino 300
With garlic, sundried tomato, sweet basil, 
anchovy and dried chili   
ซอสน้ำมันมะกอกผัดกับกระเทียม พริกแหง ปลาแองโชวี่

Carbonara 320
With bacon, egg, cream and parmesan
ครีมซอส เบคอน และชีส

Bolognese  350
Classic beef sauce and parmesan
ซอสเนื้อ และชีส

Norwegian Salmon or Pacific Tuna  490 
Pine-nut basil pesto
ปลาแซลมอนหรือทูนายาง + เพสโตซอส

Pasta
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Toasted Ham & Cheese    250
Grilled ham & cheddar
แซนดวิชแฮมกับชีส

Regent Club Sandwich  360
Chicken breast, bacon, cheddar, fried egg 
แซนดวิช อกไก ไขดาว เบคอน และ ชีส

Classic Cheese Burger 360
Prime beef with cheddar, onion marmalade
เบอรเกอรเนื้อและชีส

Sandwiched & Burgers
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Crispy Panko Chicken Burger 360
Chicken breast with garlic aioli sauce 
เบอรเกอรอกไกกรอบกับซอสเกระเทียมไอโอลี่

Hawaiian Burger 360
Prime beef with pineapple, cheddar, bacon
เบอรเกอรเนื้อ เสิรฟพรอมชีส สับปะรดยาง และเบคอน
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All served with French fries 



From the Grill

Char Grilled Sea Bass with lemon caper butter    500
เนื้อปลากะพงขาวยาง 

Pan Seared Atlantic Salmon or Pacific Tuna   550
สเตกปลาแซลมอนหรือปลาทูนา

Sirloin of Australian Beef 220g, char grilled to your liking 600
สเต็กเนื้อสันนอก

Roasted 3-Bones New Zealand Rack of Lamb 790
Served medium, pan jus, and mint jelly 
ซี่โครงแกะนิวซีแลนดยาง
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From the Grill

Roasted Canadian Lobster Tail                                   800
With brandy butter or green curry cream sauce
กุงมังกรแคนาดากับซอสเนยหรือซอสแกงเขียวหวาน

Australian Beef Tenderloin 220g, char grilled to your liking 800
สเต็กเนื้อสันในยาง

Surf and Turf 220g  850
Australian fillet char grilled topped with 
king prawn and lobster sauce
เนื้อยางถานพรอมกุงแมน้ำและซอสลอบสเตอร
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มันฝรั่งผัดสไตลฝรั่งเศส 

Sautéed
Choice of 2 side dishes
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Dessert

Assorted Seasonal Tropical Fruit Plate  180
ผลไมรวม

Tiramisu      250
Lady finger biscuits with coffee and mascarpone cheese
ทีรามิสุ

Cheese Cake  250
Classic cheese cake, mini macarons and strawberry sauce
ชีสเคก

Warm Chocolate Lava Cake  250
Dark chocolate melt served with vanilla ice cream
ซ็อกโกแลตลาวา

Mango Sticky Rice with Ice Cream   250
Local mango, sticky rice, coconut cream and mango ice cream
ไอศกรีมขาวเหนียวมะมวง

Three Colors of Bua Loy in Young Coconut  250
Sweet rainbow glutinous rice pearls
บัวลอยมะพราวออน

Ice Cream Selection 1 or 2 scoops        90 / 160
Vanilla
Chocolate
Coconut
Strawberry
Mango
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